Profesjonalne zarzgdzanie gastronomiq Gasmﬁedza pl

Karta Odbioru Restauracji

przez Kierownika Zmiany

Co to jest

Stuzy uporzadkowaniu procesu kontroli poprzez zebranie w jednym dokumencie
wszystkich wymogow wobec personelu (np. wymogow dotyczgcych utrzymania czystosci).
Karta umozliwia ,,odhaczanie” punkt po punkcie jako zrealizowane lub niezrealizowane
wszystkich elementéw podlegajgcych kontroli na podstawie Karty Odbioru.

Zasady korzystania z Karty Odbioru

1. W pierwszej kolejnosci dostosuj Karte Odbioru do twojej restauracji.

2. Tworz kolejnosé punktow, ktére bedziesz kontrolowat tak, by odzwierciedlata twoje
poruszanie sie po restauracji podczas wykonywania kontroli (by$ nie musiat
przemieszczac sie co chwile do nowego pomieszczenia, bo takg kolejnos¢ zawartes
na Karcie Odbioru)

¢~ Pamietaj

1. Archiwizuj wypetnione karty.
2. Aktualizuj karte jesli wymagajg tego zmiany w restauracji.




