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KARTA KONTROLI DOSTAWY
	Nr zamówienia lub faktury:

............................................................
	Data dostawy:

..........................................
	Godz. Dostawy:

.........................................

	Dostawca:

......................................................................................................................................................

	Parametry podlegające  kontroli
	Zgodne*
	Niezgodne*
	Uwagi

	Stan higieniczny samochodu
	
	
	

	Dostawca wyposażony w czystą odzież ochronną
	
	
	

	Stan opakowań
	
	
	

	Sprawdzenie terminu przydatności  do spożycia
	
	
	

	Temperatura przewozu towaru
	Zgodne*
	Niezgodne*
	Uwagi

	Warzywa i owoce surowe 

(0 do +7oC)
	
	
	

	Mięso, wędliny

(-1 do +4oC)
	
	
	

	Ryby mrożone 
(do - 18oC)
	
	
	

	Ryby świeże

(0 do +4oC)
	
	
	

	Mrożonki 
(do –18oC)
	
	
	

	Sery twarogowe 
(0 do +5oC)
	
	
	

	Sery twarde 
(0 do + 7oC)
	
	
	

	Śmietana, desery, masło, mleko (do +5 o C)
	
	
	

	Przyjmujący dostawę: …………………………………………………………………………………

                                    Podpis: …………………………….


*W kolumnie : parametry zgodne lub niezgodne wpisujemy znak +

........................................

            Pieczęć zakładu    

