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INSTRUKCJA ROZMRAŻANIA, MYCIA I DEZYNFEKCJI URZĄDZEŃ CHŁODNICZYCH

1. Sprzęt i środki: 

Wiadro, ścierki z gąbki, ściereczki jednorazowego użytku, odzież ochronna, środki do mycia i dezynfekcji w stężeniu roboczym – ……………………………...

2. Postępowanie:

2.1 Należy opróżnić urządzenie a znajdujący się w nim towar przenieść do urządzenia zastępczego (nie wolno dopuścić do zmiany temperatury produktów!!).

2.2 Urządzenie przeznaczone do mycia należy odłączyć od prądu.

2.3 Należy usunąć nieczystości, a następnie umyć urządzenie przy użyciu ciepłej wody i detergentu
……………………………………………………………………………………….. 

w odpowiednim stężeniu roboczym.
2.4 Należy zdezynfekować powierzchnie wewnętrzne środkiem dezynfekującym ……………………………………………………………………………………….. 

w odpowiednim stężeniu roboczym, zachowując odpowiednie dozowanie i czas działania środka (zgodnie z zaleceniami producenta). Szczególną uwagę należy zwrócić na miejsca trudno dostępne.

2.5 Środek należy spłukać wodą, a urządzenie pozostawić do wyschnięcia (bądź osuszyć ściereczkami jednorazowymi).

2.6 Należy włączyć urządzenie i pozostawić aż do osiągnięcia właściwej temperatury wewnątrz.

2.7 Otoczenie urządzenia należy posprzątać.

2.8 Należy umyć i zdezynfekować ręce zgodnie z „Instrukcją mycia i dezynfekcji rąk”.

2.9 Należy umieścić towar w urządzeniu.

2.10 Po upływie około godziny należy sprawdzić temperaturę wewnątrz urządzenia.
